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A <=,
Saint-Branchf
Mardi o3 Jeudi o5 Vendredioc [T iwpormations

Jambon Blanc

Carottes Rapees

Aiguillette de Poulet Chasseur

Mais au Thon

Emincé de Bosuf aux Oignons

Feuilleté de Légumes

Filet Merlu Créme Citronné

Restauscola e samtbranchs@gmaibeom

0247263545

Gnocchi a la Romaine

Effiloché de Porc au Paprika

Paupiette de VVeau Normande

Coguillettes Pommes de Terre Fondantes Haricots Verts Riz Pilaf
Emmental Brie Saint Nectaire Comté
Glaces Yaourt Chocolat Péches Plates Bananes
Lundi og Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13
CEuf Mimosa en Salade Salade de Perles Beurr

Sauté de Poulet Basquaise

semoule Couscous
Mimalettes

Compotes Pommes - Fraises

Aux Pommes de Terre

Gouda

Bananes

Torti de Légumes
Tomme Basgue

Raisin Blanc

Mijoté de Haricots Blanc Petits Pois Poélée Céréales
Vache Qui Rit
Camembert Tomme Blanche Pavé ¥ Sel
Pastaques
Yaourt Arom Fruits Péches Salade de Fruits
Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20
Salade de Tomates Croisilion Dubarry Roulé de Surimi Salade Verte et croutons
Colombo de Dinde Colin Meuniére i rigett Chipolatas
Riz Créole Haricots Beurre Et Boauf hacha Frites
Buche du Pilat Gruyére Ossau lraty Tartare
MNappé Caramel Pommes Kiva Glaces
Lundi 23 Mardi zq Jeudi 26 VYendredi z7
Concombres Crémes Carottes Rdpées Salade de Melon 4 |a Mozzarella Paté de Campagne N.B. Nos menus sont susceptibles d’'étre modifiés a
: tout moment en fonction de nos approvisionnements.
Boulette de Veau Orientale Omelette Roti de Porc Dos de Cahillaud

Tian de Courgettes
Cantafrais

Riz au Lait

Nos approvisionnements Viandes sont principalement
d’origine Frangaise.

Lundi 30

Betteraves et Dés de Feta

Emincé de Boeuf Provencale
Carottes sautées

Tartes Chocolat

Valorisant Egalim

fAOP/AOC — IGP — HVE-STG-FERMIER-LABEL ROUGE)

Bleu Blanc Cosur
Végétariens
Péches Durable




